4 nutella

RECEPT

Kola¢ s pomazankou Nutella® a bortivkami

( Snadné > < 6 Porce ) 1 h 30 Min.

SUROVINY

NA 6 PORCI

250 g hladké mouky
100 g loupanych liskovych ofechl
120 g masla

150 g mouckového cukru

50 g cukru
1 vejce
1 Zloutek
kdra z jednoho citronu
4 g kypficiho prasku do peciva
200 g borlivek
stl na dochuceni

90 g pomazanky Nutella® (15 g/porce)

K pripravé tohoto lahodného
receptu stacijen 15 g
pomazanky Nutella® na jednu
porci!




POSTUP

Liskové orechy kratce oprazime v troubé

1 a poté je nasekdme v mixéru. Na pracovni
plochu vysypeme na hromadku mouku.
Do stfedu prfiddame zméklé kousky masla,
cukr, vajicko a zZloutek, citronovou kdru,
kyprici prasek a Spetku soli. Rychle vse
prohnéteme, poté pridame nasekané
liskové ofechy a pokracujeme ve hnéteni,
dokud nevznikne jednotna smés.

TFi Ctvrtiny tésta rozvalime do kruhu o

2 tloustce asi jeden centimetr. Rozvélenym
téstem pokryjeme dno a stény predem
vymazané a pomoucené kovové formy o
prdméru 22 cm.
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V nepfilnavém rendliku na mirném ohni
vafime bortvky se IZici cukru, dokud se
nevypafi vétsina vody. Vzniklou smés
rozetfeme ve slabé vrstvé na tésto. Ze
zbyvajiciho tésta vytvofime pasky, ze
kterych na kolaci vytvorime mfizku.
Peceme priblizné 40 minut v troubé
predehraté na 180 °C. Po vytazeni z
trouby nechame vychladnout a poté
muZeme servirovat. Kazdy kus kolace
doplnime porci pomazanky Nutella®.

Platek poteseni pro kazdého.




