4 nutella

RECEPT

Masopustni chiacchiere (andélska kridla) s
pomazankou Nutella®

( Stredni ) ( 10 Porce )

SUROVINY

NA 8-10 PORCI

300 g hladké mouky
2 vejce
50 g cukru
30 g anyzu

1 sklenice sladkého dezertniho vina
Strouhanad kira z 1 chemicky neoSetfeného pomerance
1 Spetka jedlé sody
Mouckovy cukr
Olej na smazeni
Na ozdobu

120-150 g pomazanky Nutella® (15 g/porce)

K pripravé tohoto lahodného
receptu stacijen 15 g
pomazanky Nutella® na jednu
porci!
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Na val navr§te mouku, udélejte v ni diilek
a do néj vyklepnéte vejce. Pfidejte cukr,
utlu¢eny anyz, dezertni vino,
pomerancovou klru a sodu. Vse
smichejte, uhnétte tésto a nakonec ho
vyvalejte dotenka.

Radlem se zoubky vykrajejte kosocCtverce.
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Smazte je ve vétSim mnoZstvi

rozpaleného oleje, jen par kouskl
najednou. Po usmazeni je vyndavejte
dérovanou nabérackou, a jakmile okape
olej, polozte je na ubrousek, aby vsakl
prebytecny tuk. Chiacchiere pocukrujte a
podavejte teplé, ozdobené pomazankou
Nutella®.

Onemite uzasem.

Kazdy region Italie ma-pro né-jiny nazev: cenci, frappe, bugie, crostoli, ... Ale vzdy maji stejné jedinecnou a-nenapodobitelnou
chut chiacchiere, andélskych kfidel, ktera v-tomto pripadé podavame s-pomazankou Nutella®.




