4 nutella

RECEPT

Visnovy chlebicek s pomazankou Nutella®

( Snadné ) ( 8 Porce ) ( 50 Min. )

_‘ = SUROVINY

. T NA 8 PORCI

250 g masla
240 g cukru
175 g hladké mouky

100 g bramborového Skrobu

100 g Zloutkd (z cca 5 vajec)
125 g vajec (3 mald vejce)
5 g prasku do peciva
1 Spetka soli
1 vanilkovy lusk
100 g visni v sirupu

120 g pomazanky Nutella® (15 g/porce)

K pripravé tohoto lahodného
receptu stacijen 15 g
pomazanky Nutella® na jednu
porci!




POSTUP

Maslo uslehejte s cukrem, poté pfidejte
1 Zloutky smichané s celymi vejci, vanilkou,

soli a viSnémi. Nakonec pfidejte moukuy,

bramborovy Skrob a prasek do peciva.

Pecte v tukem vymazané a moukou

2 vysypané formé na biskupsky chlebicek
pfi teploté 180 °C pfiblizné 30 minut. Zda
je chlebi¢ek upeceny, ovérte Spejli.
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Jakmile chlebi¢ek vychladne, nakrijejte
ho na platky a kazdy platek ozdobte 15 g
pomazanky Nutella®.

Podava se nadseni. Recept sdilejte s hashtagem
#nutellarecept




