RECEPT

Zlatavé fagottini s naplni z pomazanky Nutella®
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SUROVINY

12 KUSU

4 PORCE

200 g hladké mouky
30 ml (2 Izice) olivového oleje
4 g soli
90 ml vody
7 g suseného drozdi

60 g pomazanky Nutella® (15 g/porce)

K pripravé tohoto lahodného
receptu stacijen 15 g
pomazanky Nutella® na jednu
porci!




POSTUP

Pouzijte silikonovou formu (napf. formu
na ledové kostky), do kazdé jamky dejte
asi 5 g pomazanky Nutella® a viozte
alespon na 2 hodiny do mrazaku.

Mouku nasypte na val, pfidejte vSechny
ostatni pfisady a uhnétte hladké a
jednolité tésto. Tésto nechte hodinu
odpocivat v lednici.
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Tésto vyvalejte na tenky plat (asi 3 mm) a
vykrajujte kolec¢ka o priméru 10-12 cm.
Stétcem namoc&enym ve vodé navlhéete

polovinu kazdého kolecka a dejte na néj
kostku ztuhlé pomazanky Nutella®.

Kazdé kolecko prelozte, vytvarujte
pulmésice a vlozte je alespon na hodinu
zpét do mrazaku. Rozehfejte olivovy olej
a fagottini smazte po dobu 15 sekund.
Polozte je na kuchyrnskou utérku a po
vychladnuti podavejte poprasené
mouckovym cukrem.

Podelte se. Recept sdilejte s hashtagem
#nutellarecept

Tento recept na zlatavé fagottini s naplni z pomazanky Nutella® je stejné lahodny jako snadny. Zlatavé fagottini jsou idedlni
svacinka a vyborné se hodi k tomu, abyste na né pozvali své pratele nebo rodinu.




