4 nutella

RECEPT

Baci di Dama (italské liskooriSkové susenky) s
pomazankou Nutella®

( Snadné ) ( 8 Porce ) ( 30 Min. )

SUROVINY

NA 8 PORCI

300 g hladké mouky
300 g oprazenych liskovych ofiskd

200 g cukru

200 g zmeéklého masla

1 sacek prasku do peciva

1 vejce
Na dokonceni

120 g pomazanky Nutella® (15 g/porce)

K pripravé tohoto lahodného
receptu stacijen 15 g
pomazanky Nutella® na jednu
porci!




POSTUP

Na susenky smichejte v mise vS§echny
1 suroviny a vytvorte hladkou, soudrznou
smeés. Zformujte ji do koule, prikryjte

potravinarskou félii a nechte alespon
hodinu odpocivat v lednici.

Po hodiné tésto jemné propracujte na
2 pomoucnéném valu a oddélujte z ného
kulicky o velikosti poloviny vlasského
ofechu. Polozte je na plech na pecici
papir a jemné je zmacknéte. Pecte v
troubé predehraté na 150 °C po dobu 10
minut. Nechte vychladnout na mfizce.




”

VZdy dvé susenky slepujte k sobé
pomazankou Nutella®. Praci si usnadnite,

kdyz pomazanku date do zdobiciho
sacku.

Jemny polibek... A navrch tak sladky! Recept
sdilejte s hashtagem #nutellarecept




