nutella

RECEPT

Mousse s pomazankou Nutella®

SUROVINY

NA 4 PORCE

30 g Slehacky
60 g pomazanky Nutella® (15 g/porce)

80 g rozdrcenych pusinek

4 minipusinky

Lesni ovoce

K pripravé tohoto lahodného
receptu stacijen 15 g
pomazanky Nutella® na jednu
porci!




POSTUP

Pripravte krémovou smés smichanim 40
1 g pomazanky Nutella® s 30 g Slehacky.

Na dno skleniCek ¢i misek nasypte vrstvu

2 rozdrobenych pusinek a pridejte
krémovou mousse. Dejte do lednice
alespon na 2 hodiny. Ozdobte zbylymi 20
g pomazanky Nutella®, pouzijte cukrarsky
sacek. Podle chuti pridejte minipusinky a
lesni ovoce.

Vychutnavejte pomalu.

Mousse je-dezert obsahujici drobné vzduchové bublinky, které mu-dodavaji pénovou, velmi lehkou a-neuvéritelné krémovou
strukturu. MGze mit vSechny druhy pfichuti —-podle toho, jaké pouzijte pfisady. Podle naseho nazoru je-nejchutnéjsi samoziejmé
mousse s-pomazankou Nutella®.
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