nutella

RECEPT

Tribarevna panna cotta s pomazankou Nutella®
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SUROVINY

NA 4 PORCE

480 ml smetany ke Slehani

24 g cukru (2 Izice)

14 g zelatiny
10 ml matového sirupu
10 ml jahodového sirupu

60 g pomazanky Nutella® (15 g/porce)

Na ozdobu

1 vanilkovy lusk
Jahody
Mata

K pripravé tohoto lahodného
receptu stacijen 15 g
pomazanky Nutella® na jednu
porci!




POSTUP

Nalijte smetanu do rendliku, pfidejte cukr
a zelatinu, pfivedte k mirnému varu a za
stalého michani varte jednu minutu.
Odstavte ze spordku. Jakmile panna
cotta vychladne, rozdélte ji na tfi ¢asti.

Prvni ¢ast rozlijte do 4 malych salk{ (do
kazdého asi 30 g). Do druhé ¢asti pridejte
matovy sirup a rozdélte ji do $alka.
Pridejte jahodovy sirup do treti ¢asti,
rozdélte smés do $alkl a Sélky dejte do
chladnicky na dvé hodiny.




4 nutella

Pred podavanim ozdobte pomoci
zdobiciho sac¢ku kazdy Salek pfiblizné 5 g
pomazanky Nutella®. Dozdobte métou,
jahodami a vanilkou.

Jedno velké lahodné souzneni.

Plvod panna cotty je-nejisty. V-italském regionu Piemont datuji vznik tohoto dezertu na-pocatek devatendactého stoleti, kdy jej
v-oblasti Langhe udajné vynalezla jistda ddma plvodem z-Mad'arska. Tento recept na-tfibarevnou panna cottu s-pomazankou
Nutella® je-ovéem nas vlastni.




