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RECIPE

Pomarancové muffiny s Nutellou

() Con)

®

ZLOZIEK

NA 12 PORCIE

1 pomaranc¢
4 vajcia
200 g cukru
200 ml sInecnicového oleja

220 g hladkej muky

16 g prasku do peciva
Stipka soli

180 g Nutelly

To prepare this delicious
recipe, 15g of Nutella® per
person is enough to enjoy!




Predhrejte rdru na 180 °C.

V miske vySlahajte do peny bielky, 180 g
cukru a $tavu z pomaranca.

Potom pridajte pomarancovu kéru.

Za staleho mieSania pomocou
elektrického slahaca opatrne nalejte do
zmesi olej.

Pridajte preosiatu muku, prasok do
peciva a Stipku soli.

Znovu premiesajte.




nutella

Pripravte si 12 formiciek na plech na
pecenie a do kazdej dajte 80 g zmesi.

Na povrch muffinov nasypte zvysny cukor
(20 g).

Dajte do rdry na 35 minut.

Vyberte z rdry a nechajte vychladnut.
Muffiny vyberte z foriem.

Pomocou vykrajovaca jabl¢nych
jadrovnikov urobte otvor do kazdého
muffinu.

Pomocou cukrarskeho vrecka naplite do
kazdého muffiny 15 g Nutelly®.




