RECIPE

Focaccia s Nutellou®

( Medium ) ( 4h 0 min )

Zloziek

NA 10 PORCIE

150 g Nutelly®

Na cesto

500 g muky
12 g Cerstvého drozdia
12 g krystalového cukru
260 ml vody
70 g extra panenského olivového oleja

12 g soli

Na zdobenie

trocha extra panenského olivového oleja

praskovy cukor

To prepare this delicious
recipe, 15g of Nutella® per
person is enough to enjoy!




V nadobe zmiesajte olivovy olej, vlaznu
vodu, éerstvé drozdie a cukor.

Nechajte niekolko minut odstat.

Na drevenu dosku nasypte muku do tvaru
kuZela a navrchu urobte jamku.

Do nej vlejte pripravenu zmes oleja, vody,
drozdia a cukru a pridajte sol.

Cesto dobre vymieste, vloZte do nadoby a
prikryte potravinarskou féliou.

Nechajte vykysnit 2 hodiny pri izbovej
teplote.




Cesto rozdelte na 10 bochni¢kov po 80 g
v tvare malych placiek.

Ulozte ich na plech vystlany papierom na
pecenie.

Znova ich prikryte a nechajte odstat 30
minut.

Ruru predhrejte na 200 °C (390 °F).

Bezprostredne pred pecenim focaccie
potrite zmesou vody, oleja a Stipky cukru
a prstami urobte na povrchu cesta malé
jamky.

VloZte do rury na 20 — 25 minut a upecte
do zlatista.

Focaccie rozrezte na polovice, natrite ich
15 g Nutelly a zlepte.




