nutella

Vanocni sypany jablecny kolac s pomazankou
Nutella®

( Medium ) ( 1 h 30 min )

SUROVINY

NA 10 PORCI

1 sdalek hladké mouky (250 ml)
3/4 Salku jemného krupicového cukru

1 Sélek krupicky (mize byt i Spaldova)

1 a 1/2 vrchovaté Izicky prasku do peciva
1 a 1/2 kg jablek, nejlépe kyselych — Kanadska reneta
Spetka skofice
180 g mrazeného masla
Prisady:
150 g pomazanky Nutella® (15 g pomazanky Nutella® na 1
porci)

KROKY

Vs$echny suché ingredience spolu promichdme (mouku, jemny krupicovy cukr, krupic¢ku, prasek, skofici). Smés
rozdélime na tfi stejné dily. Jablka oloupeme, odstranime z nich jadrince a nastrouhame je nahrubo.

Dortovou formu o prdméru 23 cm vyloZime papirem na peceni (pouze dno). Po stranach vymazeme maslem. Na
dno formy nasypeme prvni dil suchych ingredienci a na né rozlozime polovinu jablek. Poté nasypeme druhy dil
suchych ingredienci a rovhomérné rozlozime zbytek jablek. Navrch nasypeme posledni porci suchych ingredienci.

Maslo nastrouhdme na struhadle nahrubo a rovnomérné rozlozime na povrch tésta. Pe¢eme pfi teploté 180 °C asi
60 minut. Maslo se béhem peceni rozpousti a spolu se stavou z jablek vSechny vrstvy spoji. Nékdy se stane, ze
jable¢na $tdva unikne dnem dortové formy, proto je dobré ji utésnit alobalem.

Jablecny kolac se velmi dobre kraji nozem se zubatym ostfim, a to i teply. Ma lehce kfupavy vrsek, ktery do
druhého dne zmékne. Na nakrdjené porce pfidame tésné pfed podavanim pomazanku Nutelld®.
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