4 nutella

Krehké kastanové slepované susenky s
pomazankou Nutella®

) G

SUROVINY

NA 10 PORCI

Suroviny na krehké tésto:
200 g hladké mouky
50 g kastanové mouky

50 g mandlové mouky

1 sacek vanilkového cukru
80 g jemného titinového cukru
1/2 I1zicky prasku do peciva
200 g masla
2 Zloutky

150 g pomazanky Nutella® (15 g pomazanky Nutella® na 1
porci)

KROKY

Na val prosejeme vS§echny smichané druhy mouky, pridame titinovy a vanilkovy cukr a prasek do peciva. Pfidame
1 studené maslo. VSechny ingredience nasekame nozem na jemny pisek. Pfidame zloutky a energicky uhnéteme
tésto do koule.

Kouli zplostime, zabalime do potravinové félie a viozime do lednice minimalné na 2 hodiny.
Po uplynuti této doby vyvélime tésto o tloustce asi 5 mm. Sklenkou vyfezavame kolecka. Susenky polozime na
plech vyloZeny papirem na peceni. PeCeme pfi teploté 180 °C asi 15 minut.

Po upeceni presuneme susenky na mfizku, aby vystydly. Vychladlé suSenky ukladame po dvou kusech, které k
sobé slepime pomazankou Nutella®.
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