RECIPE

Loupacky mazané pomazankou Nutella®

nutella
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SUROVINY

na 16 porci

500 g hladké mouky

50 g cukru krupice
Spetka soli
20 g drozdi

30 g rozpusténého masla
180 ml vlazné vody
100 ml vlazného mléka
1 vejce na pomazani loupackl pred pe¢enim

mak na posypani (pul I1zicky na 1 loupacek)

na ozdobu:

240 g pomazénky Nutella® (15 g/porce)

To prepare this delicious
recipe, 15g of Nutella® per
person is enough to enjoy!
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Do misy dejte mouku, polovinu cukru, stl a vée promichejte. Vytvorte dllek, nalijte do néj ohraté mléko s vodou a
prisypte druhou pllku cukru a rozdrobené drozdi. Drozdi lehce rozmichejte a nechte 15 minut odpocivat.

Poté pridejte rozpusténé maslo a hnétte ruéné ¢i pomoci robota alespor 5 minut.

Uhnétené tésto vlozte do olejem vymazané misy, prikryjte Cistou utérkou a nechte na teplém misté hodinu kynout.
Po vykynuti tésto rozdélte na 16 kouski, rozvalejte je na 20 cm dlouhé ovalky a zavirte do tvaru loupacka.
Loupacky prendejte na plech vylozeny pecicim papirem, prikryjte Cistou utérkou a nechte jesté 30 minut kynout.
Nakynuté loupacky potrete rozslehanym vajickem a posypte makem.

Troubu predehrejte na 200 °C a pecCte 20-25 minut, dokud nezezlatnou.

Loupdacky nechte vychladnout a pred podavanim je potrete pomazankou Nutella®.

Dobrou chut!

Jak se vam recept poved|?

Sdilejte fotky svych receptll s hashtagem #todobrejedoma. Tésime se, Ze spole¢né osladime svét.




