nutella

Maslové susenky s pomazankou Nutella®

SUROVINY

NA 6-8 PORCI

350 g hladké mouky
130 g mandlové mouky
120 g hnédého cukru
$petka soli (1/8 nebo 1/16 Cajové 1Zicky)

3 Zloutky
200 g studeného masla
50 g hoblin horké ¢okolady

15 g pomazanky Nutella® na sugenku




POSTUP
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Predehrejte troubu na 190 °C a posypte
linku moukou.

Dejte mouku, mandlovou mouku, cukr,
s(l, 3 Zloutky a kousky studeného masla
na linku nebo do misy.

Tésto kratce prohnétte a vmichejte do néj
¢okoladové hoblinky.




nutella

Vlozte na 30 minut do chladnicky. Po
4 vyndani tésto rozkrojte tak, aby bylo na
jeden prst Siroké.

Rozlozte susenky na pecici papir, udélejte
5 palcem uprostred dllek a pecte je 10—-12
minut.
Na povrchu je ozdobte pomazankou
6 Nutella®.

Sdilejte recept s hashtagem #nutellarecept




