RECEPT

nutella

Fasiangové palacinky s natierkou Nutella® s

jablkami

( Jednoduché ) ( 30 Min. )
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INGREDIENCIE

NA 8 PORCII

4 jablka
120 g hladkej muky
3 vajcia
2 lyzice cukru
1 pohar mlieka
¥ vrecuska kypriaceho prasku do peciva
40 g masla
olej na vyprazanie
praskovy cukor

90 - 120 g natierky Nutella® (15 g/porcia)

Na pripravu tohto lahodného
receptu staci len 15 g natierky
Nutella® na jednu porciu!




POSTUP

Muku preosejeme do misy, priddme
vajce, cukor, mlieko, kypriaci prasok a
rozpustené studené maslo. MieSame
metlickou do hladkého tekutého cesta
bez hrudiek.

Jablka zbavime Supky a bez rozpolenia
vytiahneme jadrovnik. Potom ich
nakrajame vodorovne na priblizne
polcentimetrové kolieska.




4 nutella

Kazdé jablko ponorime do cesta a potom
3 vlozime do dostatocného mnozstva

rozpaleného oleja. Smazime dozlatista,

vytiahneme z oleja a nechame odkvapkat

na papierovej utierke. Posypeme
praskovym cukrom a servirujeme za tepla
s lyzickou natierky Nutella®.




