nutella

RECEPT

Vanilkové susienky Kipferl (vanilkové
polmesiaciky) s natierkou Nutella®

( Jednoduché ) ( 1 h 40 Min. >

INGREDIENCIE

NA 16 PORCII

120 g makkého masla
45 g cukru
60 g mletych mandli
140 g hladkej muky

120 g natierky Nutella®

1 vanilkovy struk

Na pripravu tohto lahodného
receptu staci len 15 g natierky
Nutella® na jednu porciu!




POSTUP

Vanilkovy struk nozom po dizke rozrezte
a vyskriabnite semienka.

Maslo nakrdjané na malé kocky zmieste s
cukrom a vanilkou.

Pridajte mleté mandle, muku a vypracujte
cesto. Misku prikryte potravinarskou
foliou a cesto odlozte do chladni¢ky na
30 minut.

Ruru predhrejte na 170 °C (340 °F) a rost
zasunte do stredu rury.

Z malého mnozZstva cesta tvarujte
polmesiaciky a ulozte ich na plech
vystlany papierom na pecenie. Postupne
z cesta vyformujte 16 susSienok.

Pecte 15 minut (kym nebudud jemne
zlatisté).

Vyberte ich z rary a nechajte Uplne
vychladnut.




4 nutella

Kym chladnd, Nutellu® v malej miske
4 zohrejte nad parou v hrnci s 500 ml
vriacej vody. Nechajte ju zohrievat 5

minut, aby sa roztopila.

Kazdu susienku do polovice namocte do
tekutej natierky Nutella®.

Susienky nechajte tuhnit asi 20 minut.




