RECEPT

Nadychané minikolaciky s natierkou Nutella®

nutella

( Jednoduché ) ( 45 Min. )

INGREDIENCIE

NA 4 PORCIE

80 g krystalového cukru
80 g hladkej muky
1 vajce
45 g vody
45 ml slne¢nicového oleja
5 g prasku do peciva
praskovy cukor na ozdobenie

96-g nétierky Nutella® (8-g-x-12 minikolagikov)

Na pripravu tohto lahodného
receptu staci len 15 g natierky
Nutella® na jednu porciu!




POSTUP

Ruru predhrejeme na 180-°C.

V miske Slahame 1 vajce s kryStalovym
cukrom, kym zmes nebude svetla a
nadychana.

Pridame olej, vodu a rozslahame.

Muku preosejeme spolu s kypriacim
praskom do peciva, priddme do zmesi a
kratko premieSame.
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Formicky (s priemerom 5 cm) naplnime
do polovice cestom a pecieme 15 minut.

Po vytiahnuti z rdry nechame mierne
vychladnut. Potom vyklopime na mriezku
a nechame vychladnut Gplne.

Zdobiace vrecusko naplnime Nutellou®.
Kolaciky horizontalne rozkrojime.

Na kazdu polovicu natrieme 8 g natierky
Nutella® a obe polovice spojime.

Na kolaciky postupne kladieme $ablény a
posypame tenkou vrstvou praskového
cukru.




