4 nutella

RECEPT

Vianocné lievance s natierkou NuteIIa®

( Stredna ) ( 1 h 0 Min. )

INGREDIENCIE

NA 4 PORCIE

200 g Cerstvého plnotu¢ného mlieka
85 g krystalového cukru

150 g hladkej muky

4 vajcia
Stipka soli
1 Cajova lyzicka prasku do peciva
rastlinny olej
60 g natierky Nutella®

ribezle na ozdobenie

Na pripravu tohto lahodného
receptu staci len 15 g natierky
Nutella® na jednu porciu!
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Muku preosejte spolu s praskom do
peciva a solou.

V inej miske zmiesajte vajcia, mlieko a
cukor.

Do vajeCnej zmesi pridajte preosiatu
muku a vymiesSajte na hladké tekuté
cesto.

V panvici s neprifnavym povrchom
zohrejte kvapku rastlinného oleja a pecte
lievance pomocou vykrajovaciek
susienok roznych priemerov (od
najvacsieho po najmensi), aby ste ziskali
lievance roznych rozmerov.

Vykrajovacky susienok pred pouzitim
nezabudnite dékladne vymastit.




Kazdy lievanec potrite Nutellou® a
poukladajte ich na seba od najvacsieho
po najmensi do tvaru 4 malych
vianoc¢nych stromcekov. Kazdy stromcek
ma celkom 14 g natierky Nutella®.

Kazdu vrstvu ozdobte trochou ribezli.




