nutella

RECEPT

Kolac , SInko" s natierkou Nutella®

( Jednoduché ) ( 55 Min. )

INGREDIENCIE

NA 12 PORCII

2 balicky listkového cesta
4 jablka

Stava z 1/2 citréna

20 g masla
80 g krupicového cukru
5 g mletej Skorice
1 vajce na potretie

180 g natierky Nutella®

Na pripravu tohto lahodného
receptu staci len 15 g natierky
Nutella® na jednu porciu!




POSTUP

Olupte jablka a nakrdjajte ich na malé
kocky.

Dajte ich do misky a pridajte $tavu z
citrona.

Predhrejte rdru na 180 °C.
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Na strednom ohni rozpustte maslo.

Potom pridajte jablka.

Pridajte cukor a Skoricu a varte 10 minut
za obcasného mieSania.

Na 10 minut nechajte vychladnut.

Potom roztlacte jablka lyZicou, aby ziskali
konzistenciu pyré.




Pyré rozotrite na prvu ¢ast listkového
cesta, po okraji nechajte 1 cm na
spojenie.

Prikryte druhou ¢astou listkového cesta a
dobre spojte okraje.

Do stredu cesta umiestnite formicku s
velkostou 10 cm a jemne ju stlacte.

Ostrym noZzom nakrajajte cesto na 16
rovnakych Casti. Zacnite tym, Ze vytvorite
najprv 4 Casti, ktoré nasledne rozrezete
na polovicu a potom na dalSiu polovicu.

Opatrne zatocte kazdy pas do tvaru
Spiraly.

V miske rozslahajte 1 vajce.

Pomocou Stetca na pecivo potrite cely
kolac rozslahanym vajcom.

Kol&¢ pecte v rare 25 minut.
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Pomocou cukrarskeho vrecka ozdobte
kazdy pas 15 g natierky Nutella®.




