4 nutella

RECEPT

Pernikové postavicky s natierkou Nutella®

( Stredna ) ( 2 h 10 Min. )

INGREDIENCIE

NA 20 PORCIi

60 g makkého masla
50 g hnedého cukru
60 g medu
1 Zitok
190 g hladkej muky

2 g zmesi pernikového korenia
2,5 g sody bikarbony
Stipka soli
120 g natierky Nutella®
50 g praskového cukru

1 polievkova lyzica stavy z citréna

Na pripravu tohto lahodného
receptu staci len 15 g natierky
Nutella® na jednu porciu!




POSTUP

Ruru predhrejte na 160 °C (320 °F) a rost
zasurite do stredu rury.

V miske zmieSajte maslo s cukrom a
medom, potom pridajte Zitok.

V druhej miske zmieSajte muku, korenie a
sddu bikarbdnu.

Do prvej misy pridajte mu¢nu zmes a
mieste 1 mindtu.

Zabalte do potravinovej félie a nechajte 1
hodinu schladit.

Vyvalajte cesto na hribku 4 mm.

Z cesta vykrajujte suSienky v tvare
postaviciek (alebo iné malé tvary, pouzite
napr. aj skleneny pohar).

Susienky ulozte na plech vystlany
papierom na pecenie a pecte 8 — 9 minut,
pripadne jemne do zlatista. Nechajte na
plechu 15 minut vychladndt.




nutella

Vzdy dve medovnikové postavicky zlepte
6 g natierky Nutella®

Na polevu zmieSajte praskovy cukor so
$tavou z citréna pridavanou vzdy po
polovici Cajovej lyzicky, kym nevznikne
hladka pasta. Polevou naplrite zdobiace
vrecusko. Kazdu susienku ozdobte
polevou.




