nutella

RECEPT

Churros s natierkou Nutella®

( Jednoduché ) ( 30 Min. )

o 1S

INGREDIENCIE

NA 8 PORCII

250 ml vody
125 g hladkej muky
Stipka soli

olej na vyprazanie

krystalovy cukor na posypanie

120 g natierky Nutella®

Na pripravu tohto lahodného
receptu staci len 15 g natierky
Nutella® na jednu porciu!




POSTUP

Vodu nechajte zovriet.

Potom ju do misky nalejte na muku
zmiesanu so Stipkou soli a vymiesSajte
tak, aby vzniklo hladké cesto.

Cestom naplrite vyrobnik na churros.
Alternativne mozZete pouzit zdobiace
vrecusko s otvorom 14 mm.

V panvici zohrejte trochu oleja na 180 °C
(355 °F).

Tanier vylozte niekolkymi vrstvami
kuchynskych papierovych utierok a
odlozte.

Cesto vytlacte z vrecuska do horuceho
oleja a noznicami odstrihnite niekolko 10
= 15 cm dlhych prazkov.

Smazte asi 2 minuty do zlatista, po
minute churros obratte a dosmazte.

Dierkovanou naberackou vyberte a
nechajte odkvapkat na pripraveny tanier s
papierovymi utierkami.




4 nutella

3 ‘ Churros posypte trochou cukru.

Podavajte namocené do natierky Nutella
®




