RECEPT

Kokosové truffles s natierkou Nutella®

nutella

INGREDIENCIE

NA 20 PORCIi

1 vajce
50 g krystalového cukru
150 g kokosovej mucky
160 g natierky Nutella®

Na pripravu tohto lahodného
receptu staci len 15 g natierky
Nutella® na jednu porciu!




POSTUP

Ruru predhrejte na 170 °C (340 °F) a rost
zasurite do stredu rury.

Zmiesajte vajcia, cukor a 90 g kokosove;j
mucky.

Vytvarujte 20 malych gul'6cok velkosti
orecha (po 10 g) a ulozte ich na plech
vystlany papierom na pecenie.

Pecte asi 4 minuty, potom vyberte z rdry a
nechajte na podlozke vychladnut (asi 10
minut).

Malym nozom starostlivo rozrezte kazdu
gul'6¢ku na polovicu.

Miernym zatlacenim palca vytvorte v
strede kazdej polovice mall jamku.

Zdobiacim vrecuskom s malym otvorom
(asi 2 mm) naplnte kazdu polovicu
guldcky 3 g natierky Nutella® a priloZte
na fu druhd polovicu.

100 g natierky Nutella® nechajte roztopit
v malej miske nad parou.

2 vidlickami namacajte kazdu cukrovinku
v pripravenej natierke Nutella® a rozlozte
ich na plech s papierom na pecenie.

Vlozte na 30 minut do chladnicky a
potom obalte v kokosovej mucke.

Pokvapkajte zvysnou natierkou Nutella®.




