nutella

RECEPT

Baci di dama s natierkou Nutella®

( Stredna > ( 12 h 30 Min. )

INGREDIENCIE

NA 24 PORCII

100 g Nutella®
240 g hladkej muky
200 g praskového cukru
200 g olipanych na prasok pomletych lieskovych orechov
200 g masla
1 Zitok
20 g vajec (polovica rozslahaného vajca)

Stipka soli

Na pripravu tohto lahodného
receptu staci len 15 g natierky
Nutella® na jednu porciu!




POSTUP

V miske zmiesajte lieskové orechy s
cukrom. Pridajte vSetky ostatné
ingrediencie a mieSajte dovtedy, kym
neziskate makku a vla¢nu hmotu.

Vyformujte z nej bochnik a zabalte ho do
potravinarskej félie. Odlozte do
chladnicky na 10 az 12 hodin.

Ruru predhrejte na 140 °C (284 °F).

Pripravent hmotu vyberte z chladnicky a
ru¢ne vyformujte 48 malych gulécok.
Kazda gul'6¢ka by mala vazit asi 5 g.

Ulozte ich na plech vystlany papierom na
pecenie, nie prilis blizko seba.

Pecte 18 minut na strednom roste. Ked
su zlatisté a makké, vyberte ich z rary.
Nechajte ich vychladnut a nedotykajte sa
ich.

Lyzickou alebo zdobiacim vrecuskom
rozotrite na jeden ,Bacio” 5 g natierky
Nutella® a dalsi ,Bacio” polozte navrch a
vytvorte akoby sendvic.




