4 nutella

RECEPT

Bratapfel (pecené jablka) s natierkou Nutella®

( Jednoduché ) ( 1 h 0 Min. )

INGREDIENCIE

NA 4 PORCIE

4 makké jablka (Boskoop alebo Cox Orange)
50 g makkého masla
90 g krystalového cukru

% Cajovej lyzicky (1 g) Skorice

30 g hrozienok
50 g lieskovych orechov nasekanych nahrubo
100 ml jablkového dzisu
§tava z % citrona

60 g natierky Nutella®

Na pripravu tohto lahodného
receptu staci len 15 g natierky
Nutella® na jednu porciu!




POSTUP

N
> 5 |

Ruru predhrejte na 180 °C (355 °F) a rost
zasurite do stredu rury.

Odkrojte vrsky jablk a odlozte ich na
neskor. Vydlabte jadierka a trochu duziny
a jablka poukladajte do zapekacej misky.

V malej miske zmieSajte maslo so 70 g
cukru, Skoricou, hrozienkami a lieskovymi
orechmi.

Kazdé jablko naplite touto zmesou.

V malej panvici zohrejte jablkovy dZus so
stavou z citréna a zvyskom cukru a jablka
nim pokvapkajte.

Zapekaciu misku napevno prikryte
hlinikovou féliou a pec¢te 25 mindt.

Potom misku odokryte a na kazdé jablko
polozte odlozeny vrsok.

Pokracujte v peceni dalSich 10 minut.




4 nutella

Jablka vyberte z rdry a nechajte trocha

4 vychladnut. Vrsok zloZte, kazdé jablko
naplite 15 g natierky Nutella® a
podavaijte.




