nutella

RECEPT

Belgicka vafla s jahodami a natierkou Nutella®

Comn ) (o)

INGREDIENCIE

NA 4 PORCIE

2 hrnéeky (500 ml) hladkej muky
2 lyzicky (10 ml) prasku do peciva
1 lyzicka (5 ml) soédy
1/2 lyzicky (2 ml) soli
1 a 2/3 hrn¢eka (400 ml) mlieka
1/2 hrnéeka (125 ml) bieleho jogurtu
2 vajcia
1/3 hrnéeka (75 ml) rastlinného oleja

1 lyzicka (5 ml) vanilkového extraktu

Na ozdobu:

1 hrnéek (250 ml) nakrdjanych jahéd
1/4 hrnéeka (60 ml) natierky Nutella®

Na pripravu tohto lahodného
receptu staci len 15 g natierky
Nutella® na jednu porciu!




POSTUP

V miske zmieSajte muku, praSok do-pecCiva, sédu a-sol. V-inej miske zmiesajte mlieko, jogurt, vajcia, olej a-vanilkovy
extrakt. ZmieSajte vSetko spolu tak, aby sa-muka len navlh¢ila.

Zahrejte vaflovac¢ podla pokynov vyrobcu. Vlejte asi 1-Salku (250 ml) cesta do-formy, vaflovac zatvorte
a-postupujte podla ndvodu vyrobcu. Vafle by-mali byt hotové o-3-az-5-minut. Opakujte postup, dokial cesto
nespotrebujete.

Ozdobte kazdu vaflu jahodami a-1-polievkovou lyZicou (15 ml) natierky Nutella®.

O recept sa podelte hashtagom #nutellarecept




