RECEPT

Jogurtové lievance s cucoriedkami a natierkou

Nutella®

nutella

( Jednoduché ) ( 10 Min. )

INGREDIENCIE

NA 8 PORCII

1 hrn¢ek hladkej muky

2 lyzice krupicového cukru

1 lyzicka prasku do peciva
1/4 lyzicky sody
1/4 lyzicky soli

1/2 hrn¢eka mlieka
1/2 hrnceka bieleho nizkotu¢ného jogurtu
1 vajce, zl'ahka rozslahané
3 lyzice rozpusteného masla
1 hrncek Cerstvych ¢ucoriedok

1/4 hrnceka natierky Nutella®

Na pripravu tohto lahodného
receptu staci len 15 g natierky
Nutella® na jednu porciu!




POSTUP

V mise zmiesajte muku, krupicovy cukor, prasok do-peciva a-sol.

V inej mise vyslahajte mlieko s{jogurtom, vajcom a-2-lyzicami rozpusteného masla. Prisypte suché prisady.
PremiesSajte, aby sa-suroviny spojili. Pridajte 1/2 hrnceka ¢ucoriedok.

Zahrejte panvicu na-miernom ohni a-potrite ju-trochou zvysného masla. Cesto nalejte na-panvicu, priblizne 1/4
hrn¢eka na-kazdy lievanec. Smazte asi 2-minuty, az-sa-navrchu objavia bubliny. Obrétte a-smazte dozlatista.
Hotové lievance dajte bokom a-udrziavajte ich teplé. Opakujte postup, dokial nespotrebujete vSetko cesto.

Natierku Nutella® rovnomerne rozotrite na-lievance.
Podavajte ich so-zvysSnymi Cerstvymi cuCoriedkami.

O recept sa podelte hashtagom #nutellarecept




