Kolaé z listkového cesta s natierkou Nutella®
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INGREDIENCIE

NA 8 PORCII

2 platy listkového cesta
2 vajcia
1 Zitok
120 g muky z lieskovych orechov

120 g natierky Nutella® (15 g/porcia)

Na pripravu tohto lahodného
receptu staci len 15 g natierky
Nutella® na jednu porciu!




Natierku Nutella® za-staleho miesania
rozohrejeme na-miernom ohni vo-vodnom
kupeli. Odstavime, jedno po-druhom
pridame vajce a-potom muku z-lieskovych
orechov. Slahame metlickou, kym
nevznikne hladky jednoliaty krém.

Z cesta rozvalkame kruh a-umiestnime
ho-na-plech s-papierom na-pecenie.
Vopred pripraveny krém na-cesto
nalejeme tak, aby asi 2-cm-okraja cesta
zostali nepokryté. Hore polozime druhy
kruh z-cesta a-prstami Ci-bokom noza
pritlacime okraje, aby sa-obe cesta spojili.
Potom dame na-30-minut do-chladnicky.

Kola¢ vytiahneme z-chladnicky
a-pomocou vidlicky na-povrchu podla
nasej fantazie vytvorime ozdobné
ornamenty, Ci-pomocou noza vyrezeme
malé kosostvorce.




nutella

V miske rozsl'ahdme bielok s-lyzickou
studenej vody a-kola¢ nim potrieme.
Kolaé pecieme v-rare 25-minut pri 200 °C,
potom teplotu zoslabime na-170
°C-a-peCieme este dalSich 10-minut.
Po-vytiahnuti z-rdry kola¢ nechame
vychladnut a-az-potom servirujeme.




