nutella

RECEPT

Mickey Mouse cupcakes s natierkou Nutella®

( Jednoduché ) ( 50 Min. )

- L . INGREDIENCIE

nutellcg

TR ol 5 — NA 6 PORCII

130 g prémiovej hladkej muky
1 lyzicka kypriaceho prasku do peciva
50 g bieleho jogurtu
50 ml plnotu¢ného mlieka

150 g cukru

50 g masla
1 vajce
50 g nesladeného kakaa
90 g natierky Nutella® (15 g/porcia)

cukrové ozdoby a minisusSienky

Na pripravu tohto lahodného
receptu staci len 15 g natierky
Nutella® na jednu porciu!




POSTUP

V mise zmieSame vSetky tekuté suroviny.

1 V-druhej mise zmieSame vsetky sypké
suroviny. Potom obe zmesi postupne
zmieSame dohromady.

Cestom naplnime formy a-potom

2 pecieme priblizne 20-minut pri 180 °C.
Spajdlou skontrolujeme, &i-su-prepeéené.
Po-vychladnuti mézeme zacat
so-zdobenim.




nutella

90 g-natierky Nutella® rozpustime
vo-vodnom kupeli a-potom nou pomocou
zdobiaceho vrecuska cupcakes
ozdobime.

Dozdobime cukrovymi ozdobami
a-minisusienkami.




