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RECEPT

Slavnostné mafiny s natierkou Nutella®
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1 hrncek bieleho polotuéného jogurtu
70 g cukru
125 g hladkej muky

‘ \ 1 vajce

| 2 lyzicky drozdia
50 g oleja

1 vanilkovy struk

Nutella®

VYBAVENIE
rdra
misa
Slahaé

pekacik na mafiny

Na pripravu tohto lahodného
receptu staci len 15 g natierky
Nutella® na jednu porciu!




POSTUP

Zacnite tym, Ze zapnete riru a nastavite
juna 180 °C.

Nez sa rura rozohreje, zmieSajte v mise
vajce (netreba ho $lahat), cukor a duzinu
vanilkového struku.

Do zmesi pridajte olej. Pre ¢o najlepsiu
konzistenciu ho pridavajte pocas
miesania postupne.




nutella

Pridajte jogurt a pokracujte v miesani.

Teraz pridajte muku a drozdie.
Aby sa netvorili hrudky, pridavajte
suroviny postupne za staleho miesania.

A mate takmer hotovo! Zmes nalejte do
formiciek. Nechajte volny asi 1 cm pod
okrajom, mafiny sa po¢as pecenia
zdvihnu a vytvoria pekne gulatucké
klobuciky.




Ste hrdi na svoje pokroky v peceni?-My tiez!-

Podelte sa o vysledok na socialnych sietach s-hashtagom #nutellarecept!

Svet bude zasa o ¢osi sladsi <3

nutella

Mafiny pecte asi 20 mindt.
Pockajte, az mafiny trocha vychladny, a
ozdobte ich natierkou Nutella® (15gna

mafin).

Dobru chut!




