4 nutella

Krehké gastanové zlepované susienky s natierkou
Nutella®

( Jednoduché ) ( 1 h 30 Min. )

SUROVINY

NA 10 PORCII

Suroviny na krehké cesto:
200 g hladkej muky

50 g gastanovej muky

50 g mandl'ovej muky
1 vrecko vanilkového cukru
80 g jemného trstinového cukru
1/2 lyzicky prasku do peciva
200 g masla
2 zltky
150 g natierky Nutella® (15 g natierky Nutella® na 1 porciu)

POSTUP

Na dosku preosejeme vSetky zmieSané druhy muky, priddme trstinovy a vanilkovy cukor a prasok do peciva.
1 Pridéme studené maslo. V&etky ingrediencie nasekdme noZzom na jemny piesok. Priddme Zitky a energicky
spracujeme cesto do gule.

2 Gulu splostime, zabalime do potravinovej félie a vloZzime do chladni¢ky minimalne na 2 hodiny.
Po uplynuti tohto ¢asu vyvalame cesto hrubé asi 5 mm. Poharom vykrajujeme kolieska. SusSienky kladieme na
plech vyloZeny papierom na pecenie. PeCieme pri teplote 180 °C asi 15 minut.

Po upeceni presunieme susienky na mriezku, aby vychladli. Vychladnuté susSienky zlepujeme vzdy po dvoch kusoch
k sebe natierkou Nutella®.
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