nutella

RECEPT

Zamocka babovka zdobena natierkou Nutella®

( Jednoduché ) ( 2 h 0 Min. )

SUROVINY

na 16 porcii

180 g masla
280 g cukru

4 vajicka
330 g polohrubej muky
125 ml mlieka
Stipka soli

platok masla a hrst hrubej muiky na vymazanie a vysypanie
formy

1 lyzica holandského kakaa

na ozdobu:

240 g natierky Nutella® (15 g/porcia)

Cerstvé alebo lyofilizované maliny

Na pripravu tohto lahodného
receptu staci len 15 g natierky
Nutella® na jednu porciu!
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Maslo rozotrite s 2/3 cukru do maslovej peny (priblizne 10 mint). Oddelte Zftky od bielkov.

Zltky jedno po druhom zasl'ahajte do maslovej peny. Preosejte muiku a opatrne aj s mliekom postupne primiesajte
do zmesi.

Z bielkov, stipky soli a zostavajuceho cukru vyslahajte tuhy sneh. Sneh opatrne primieSajte do zmesi.
Oddelte 1/3 cesta a preosejte k nej kakaovy prasok.

Do vymastenej a vysypanej babovkovej formy opatrne nalejte jednu tretinu svetlého cesta a potom kakaové cesto
a opakujte, kym nevyuzijete obe cesta.

Babovku vlozZte do vyhriatej riry a pecte na 180 °C asi 50 minut. BAbovku nechajte zhruba dve mintty odstat o
potom vyklopte.

Po vychladnuti babovku ozdobte natierkou Nutella® a dozdobte malinami.

Dobru chut!

Ako sa vam recept vydaril?

Zdielajte fotky vasSich receptov s hashtagom #todobrejedoma. TeSime sa, Ze spolo¢ne osladime svet.




