RECEPT

Lokse plnené natierkou Nutella®

nutella

( Jednoduché ) ( 1 h 0 Min. )

SUROVINY

na 16 porcii

500 g zemiakov
100 - 150 g polohrubej muky

lyZicka soli

plnka:

240 g natierky Nutella® (15 g/porcia)

Na pripravu tohto lahodného
receptu staci len 15 g natierky
Nutella® na jednu porciu!
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POSTUP

Zemiaky uvarte v Supke do méakka a nechajte ich Uplne vychladnut.

Az potom ich oSupte a nastruhajte na jemnej strane strihadla, pridajte k nim muku a sol'. Vypracujte elastické
cesto.

Postupne z neho vyvalkajte tenké placky a opecte ich nasucho na panvici.
Lokse ukladajte na seba a nechajte zaparit.
Podavajte plnené natierkou Nutella®.

Dobru chut!

Ako sa vam recept vydaril?

Zdielajte fotky vasich receptov s hashtagom #todobrejedoma. TeSime sa, Ze spolo¢ne osladime svet.




