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Srdieckové kolaciky s natierkou Nutella®

< Jednoduché > ( 40 Min. >

SUROVINY

NA 15 PORCIi

1 vajce
250 g muky
135 g masla
100 g cukru

Stipka soli (1/8 az 1/16 Cajovej lyzicky)

15 g natierky Nutella® na jeden kolacik




POSTUP

V mise zmieSajte maslo s cukrom.
Pridajte vajce a postupne aj preosiatu
muku.

Cesto nechajte niekolko hodin odpocivat
v chladni¢ke. Na ¢istom povrchu cesto
rozvalkajte na hribku zhruba 3 mm.

Pomocou vykrajovaciek v tvare srdca
vytvorte jednotlivé susienky.




Pecte ich 15 mindt na pergamenovom
4 papieri v rdre vyhriatej na 190 °C.

Susienky nechajte vychladnut a ozdobte
5 ich natierkou Nutella® (zhruba 15gna
kazdu).

Zdielajte recept s hashtagom #nutellarecept




