RECEPT

Palacinky s natierkou Nutella® a ovocim

( Medium ) <4Portions )

nutella

SUROVINY

4 PORCIE

3 vajcia
250 g hladkej muky
15 gmasla
220 ml mlieka
60 g natierky Nutella® (15 g/porcia)
Na ozdobu

Cerstvé ovocie

Na pripravu tohto lahodného
receptu staci len 15 g natierky
Nutella® na jednu porciu!




POSTUP

-

Bon appétit. O recept sa podelte hashtagom

#nutellarecept

Francuzski rolnici pontkali svojim panom palacinky na znamenie lojality a priatel'stva. O tento pribeh sa mozete podelit s
rodinou a priatelmi, az im tieto lahodné palacinky s natierkou Nutella® a ovocim ponuknete.

Na vyrobu palaciniek potrebujete dve
misky: v jednej zmieSajte mlieko s mukou
a v druhej rozmiesajte vajcia s
rozpustenym maslom. Potom zmiesajte
obsah obidvoch misiek dohromady.
Cesto nechajte 15 minut odpodivat pri
izbovej teplote.

Vytrite panvicu na palacinky servitkou
namocenou v oleji, potom na nej smazte
palacinky s priemerom priblizne 26 cm.
Smazte ich z oboch stran, dokial nie su
pevné. Palacinky podavajte potreté
natierkou Nutella® (15 g v kazdej
palacinke) a s ¢erstvym ovocim podla
chuti (banany, jahody...).
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