4 nutella

RECEPT

Kolac s natierkou NuteIIa® a cucoriedkami

< Jednoduché ) ( 6 Porcia ) 1 h 30 Min.

INGREDIENCIE

NA 6 PORCII

250 g hladkej muky
100 g lupanych lieskovych orechov
120 g masla

150 g praskového cukru

50 g cukru
1 vajce
1 zftok
kora z jedného citréna
4 g kypriaceho prasku do peciva
200 g ¢ucoriedok
sol' na dochutenie

90 g natierky Nutella® (15 g/porcia)

Na pripravu tohto lahodného
receptu staci len 15 g natierky
Nutella® na jednu porciu!




POSTUP

Lieskové orechy kratko oprazime v-rare
a-potom ich nasekdme v-mixéri.
Na-pracovnu plochu vysypeme na-képku
muku. Do-stredu priddme zmaknuté
kisky masla, cukor, vajicko a-zitok,
citrénovu koéru, kypriaci prasok a-stipku
soli. Rychlo vSetko premiesime, potom
priddme nasekané lieskové orechy
a-pokracujeme v-hneteni, kym nevznikne
jednotna zmes.

Tri Stvrtiny cesta rozvalkame do-kruhu
s-hrubkou asi jeden centimeter.
Rozvalkanym cestom pokryjeme dno
a-steny vopred vymastenej a-pomucenej
kovovej formy s-priemerom 22-cm.




nutella

V neprilnavom kastréliku na-miernom
ohni varime ¢ucoriedky s-lyzicou cukru,
kym sa-nevypari vacsina vody. Vzniknutu
zmes rozotrieme v-slabej vrstve na-cesto.
Zo-zvySného cesta vytvorime pasky,
z-ktorych na-kolaci vytvorime mriezku.
Pecieme priblizne 40-mindt v-rire
predhriatej na-180 °C. Po-vytiahnuti z-rary
nechame vychladnut a-potom mézeme
servirovat. Kazdy kus kola¢a doplnime
porciou natierky Nutella®.




