4 nutella

RECEPT

Lieskovcovy kolac s natierkou Nutella®

( Stredna ) < 6 Porcia ) ( 1 h 10 Min. )

INGREDIENCIE

NA 6 PORCII

150 g ldpanych lieskovych orieskov
120 g masla
150 g cukru

3 vajcia

3 zltky

Kéra z 1 citrona
1 pohar rumu
150 g hladkej muky
1 vrecusko prasku do peciva
Muckovy cukor

90 g natierky Nutella® (15 g/porcia)

Na pripravu tohto lahodného
receptu staci len 15 g natierky
Nutella® na jednu porciu!




POSTUP

Lieskové oriesky jemne nasekajte
a-rozmixujte ich na-muacku. V-mise
vareskou vymieSajte zmaknuté maslo
s-cukrom dopenista. Vajce a-Zltky
vyslahajte a-potom ich spolu
so-struhanou citronovou kérou a-rumom
pridajte do-maslovej peny.

Do zmesi pomaly vsypavajte
a-zamieSavajte hladkd muku preosiatu
s-praskom do-peciva. Potom vsypte muku
z-lieskovych orieskov a-opatrne vS§etko
premiesajte. Nalejte cesto do-kolacovej
formy s-priemerom 24-cm, ktoru ste
vopred vymazali a-vysypali mukou. Pecte
v-rure vyhriatej na-180 °C-priblizne
50-minudt. Muc¢nik vytiahnite z-rary a-pred
vyklopenim z-formy ho-nechajte Uplne
vychladnut.




g nutella

Kola¢ posypte muckovym cukrom
a-podavajte s-trochou natierky Nutella®.

Zdvojnasobte potesenie. O recept sa podelte
hashtagom #nutellarecept




