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Kosicky s cucoriedkami a natierkou Nutella®
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Na krehké cesto:
200 g masla
400 g hladkej muky
200 g cukru
1 zftok
1 zitok
Strihana kora z 1/2 citréna
1 vrecusko vanilkového cukru
Sol
Na napln:
200 g ¢ucoriedok
150 g natierky Nutella® (15 g/porcia)

Na pripravu tohto lahodného
receptu staci len 15 g natierky
Nutella® na jednu porciu!
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Nechajte maslo z-chladnicky zmé&knut
na-izbovu teplotu. Muku nasypte
na-dosku a-uprostred urobte jamku,
do-ktorej date cukor, na-kusky nakrajané
maslo, Zitok a-vajce, citrénovu kéru,
vanilkovy cukor a-Stipku soli. Cesto
spracujte rychlo, aby sa-prili§ nezahrialo
(pokial sa-to-stane, oplachnite si-ruky
v-studenej vode). Pokracujte, dokial
sa-vSetky suroviny dokladne nespoja.

Z cesta urobte gulu, posypte ju-mukou,
zabal'te do-utierky a-dajte asi na-pol
hodiny do-chladnicky. Potom cesto jemne
rozvalkajte pomucenym val¢ekom na-plat
vysoky 5-—-6-mm.
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Vykrajujte z-cesta kolieska primeranej
vel'kosti, aby cesto vyplnilo dno i-boky
formicCiek na-kosicky. Cesto prikryte

alobalom a-nan nasypte niekolko
susenych fazdl, aby dno pri peceni ostalo
rovné. Vlozte asi na-8-minut do-rary
vyhriatej na-220 °C--potom odstrante
fazulu a-alobal a-kosSi¢ky nechajte
vychladnut.

Naplnte koSicky natierkou Nutella®
4 a-ozdobte cucoriedkami.

Zarucene lahodna zalezitost. O recept sa podelte
hashtagom #nutellarecept




