4 nutella

RECEPT

Dvojfarebné susienky s natierkou Nutella®

( Stredna ) < 12 Porcia ) ( 1 h 0 Min. )

INGREDIENCIE

NA 12 PORCII

110 g masla
75 g praskového cukru

2 zltky

40 g najemno nasekanych mandli
190 g hladkej muky
sol' na dochutenie

55 g masla

38 g praskového cukru
1 zitok
15 g najemno nasekanych mandli
70 g hladkej muky
5 g kakaa
sol na dochutenie
vajeény Zitok na dochutenie

120 g natierky Nutella® (10 g/porcia)

Na pripravu tohto lahodného
receptu staci len 15 g natierky
Nutella® na jednu porciu!




POSTUP

Svetlé cesto: zmieSame maslo, cukor
a-Stipku soli. Priddme Zzitky a-potom muku
s-mandlami. Cesto vymiesime a-nechame
30-minut odpodindt v-chladnicke.
Kakaové cesto: opakujeme rovnaky
postup so-surovinami na-kakaové cesto.

Na pomucenej pracovnej ploche
vyvalkdme prvé cesto do-tvaru obdiznika
s-hrubkou 1-cm. Vyvalkané cesto
potrieme naslahanym bielkom. Cely
proces zopakujeme s-kakaovym cestom.
Cesto nakrajame na-obdiznigky
a-umiestnime ich na-plech s-papierom
na-pecenie. PeCieme v-rure predhriatej
na-180 °C-asi 20-minut.




nutella

Vytiahneme z-rdry a-nechame vychladnut.

3 Potom pomocou tenkej vrstvy natierky
Nutella® zlepime jednu kakaovu susienku
s-dvoma svetlymi suSienkami.




