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Kokos-Linzer-Plitzchen mit nutella®
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ZUTATEN

FUR 15 PORTIONEN

Fir den Teig:

100 g Butter
65 g Puderzucker

1Ei
1Eigelb
200 g Mehl
50 g Kokosraspel
6 g Backpulver

Fur die Fillung:

50 g nutella




ZUBEREITUNG

Butter und Puderzucker in eine

1 Schussel geben. Mit einem
Handruhrgerat auf hochster Stufe fur
1 Min. mixen, bis eine cremige weil3e
Masse entsteht.

Ei und Eigelb hinzufugen und auf
2 mittlerer Stufe mixen. Mehl,

Kokosraspel und Backpulver unter
RUhren nach und nach hinzufugen
und mit dem Teig vermengen. Zu
einer glatten Masse verarbeiten, in
Frischhaltefolie wickeln und 2 Std.
kaltstellen.

Backofen auf 150 °C vorheizen.

3 Backblech mit Backpapier auslegen.
Teig zwischen zwei Schichten
Backpapier ca. 5 mm dick ausrollen.




nutella

Mit dem nutella

Platzchenausstecher Platzchen
ausstechen. So lange wiederholen,
bis der Teig aufgebraucht ist.

Platzchen fur 10 Min. backen.
Danach fur ca. 20 Min. auf einem
Ofenrost auskuhlen lassen. Mit einer
Palette oder einem kleinen Loffel
nutella auf die Halfte der Platzchen
auftragen. Die restlichen Platzchen
darauf platzieren und servieren.

Guten Appetit!




