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SASTOJCI

ZA 4 PORCIJE

za 4 obroka
225 g obi¢nog brasna
55 g Secera
Posoliti po ukusu
60 g Nutelle® (15 g/obrok)
25 g maslaca

150 g mlijeka

NACIN PRIPREME

Pomijesajte brasno s praskom za pecenje u hrpicu na radnoj plo¢i. Dodajte malo soli i omeksali maslac
1 narezan na komade. Brzo sve zajedno pomijesajte, zatim malo pomalo dodajte mlijeko i nastavite
mijeSati dok ne dobijete homogeno i dosta mekano tijesto.

Razvaljajte tijesto na debljinu od oko 2 cm i izreZite puno krugova pomocu kalupa s dijametrom od 4

2 cm. Zamijesite ponovno neiskoristeno tijesto i opet izrezite krugove sve dok ne iskoristite tijesto u
potpunosti. Stavite pogacice na pladanj za pecenje prekriven blago namaséenim papirom za
pecenje, a zatim ih namazite mlijekom te pecite u unaprijed zagrijanoj pecnici na 180°C tijekom
priblizno 15 minuta.

Pustite da se pogacice ohlade, zatim ih prepolovite te namazite Nutellom® prije posluzivanja.




