-

nutella

Zvijezde od francuskog tosta s Nutellom

( Easy ) C 12 h 20 min )
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ZA 8 PORCIJE

2 jajeta
160mI mlijeka
20g Secera
8 kriski ustajalog briosa
20g maslaca
Prstohvat cimeta
40g Nutelle®

Secer u prahu za ukrasavanje




NACIN PRIPREME

Vecer prije, postavite kriske briocha
1 na resetku te ostavite na kuhinjskom
stolu preko noci da se osuse.

Ujutro, umutite jaja s Secerom,
mlijekom i cimetom.

Rastopite Stangicu maslaca u tavi za
pecenje u kojoj se hrana ne lijepi na
srednjoj vatri.

Umocite nekoliko kriski briosa i
smjesu jaja na nekoliko sekundi

Pecite kriSku briosa po 2 minute sa
2 jedne strane. Preokrenite i pecite s
druge strane jos 2 minute.

Prebacite francuski tost na pladanj

te ponovite postupak s preostalim
krisSkama briosa.
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Pomocu velike modlice u obliku
zvijezde, izrezite komade francuskog
tosta.

Svaku zvijezdu namazite s 59
Nutelle®.

Spojite 2 kriske, ukrasite Secerom u
prahu i Nutellom®i odmah jedite.




