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Covjeéuljci od dumbira s Nutellom

C Osrednje ) ( 2 h10 Min )

SASTOJCI

ZA 20 PORCIJE

60g mekanog maslaca
50g smedeg Secera
60g meda

1Zumanjak

190g brasna
2g mjesSavina zacina za tijesto s dumbirom
2,5g sode bikarbone
Prstohvat soli
1209 Nutelle®
50g Secera u prahu

1zli¢ica limunovog soka




NACIN PRIPREME

2

Prethodno zagrijete pec¢nicu na 160°
C (320° F) te postavite na resetku za
pecenje na sredini pec¢nice

U zdjeli pomijesajte maslac sa
Sec¢erom i medom te potom dodajte
zumanjak.

U drugoj zdjeli pomijesajte brasno,
zacCine i sodu bikarbonu

Dodajte smjesu brasna u prvu zdjelu i
mijesite T minutu.

Omotajte u foliju i staviti da se hladi 1
sat

Razvaljajte tijesto na papiru za
pecenje do debljine od 4 mm




nutella

Izrezite kekse pomocu modlice za
¢ovjecCuljke od dumbira (ili bilo koji
drugi mali oblik, primjerice casa)

Poredajte kekse na pleh za pecenje
oblozen papirom za pecenje te
pecite 8-9 minuta dok ne poprime
blagu zlatnu boju. Ostavite ih na
pladnju da se ohlade priblizno 15
minuta.

Namazite jedan keks s 6g Nutelle®
te spojite dva CovjecCuljka od
dumbira

Za preljev, pomijesajte secer u
prahu s limunovim sokom, kojeg
dodajete u koracima od po pola
Zlice, dok ne dobijete glatku pastu s
kojom zatim napunite vrecicu za
ukrasavanje. Ukrasite svaki keks s
preljevom.




