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Eclair with Nutella HU version®

Hozzavaldok

10 adaghoz:

12,5 dkg liszt
2 dl tej
0,5dl viz
5 evékanal vaj
1 tedskanal cukor
Y2 tedskanal s6
4 tojas

15 dkg Nutella® a téltelékhez

Lépések:

A tejet, vizet, vajat, cukrot és sot kdzepes labosba tesszUk. Felforraljuk. Lehuzzuk a tlzrél, belekeverjuk
a lisztet. VisszatesszUk a tlzre és kdzepesen magas lang felett folyamatosan kevergetjuk, amig elvalik
a labos oldalatdl és vékony filmréteggel vonja be - kb. 2-3 perc.

Attessziik a tésztat robotgépbe, kicsit lehUitjuk és egyenként beledolgozzuk a tojasokat. Nyomdzsakba
tesszUk és egy sutdpapirral leteritett sutSlapra 5-6 centis csikokat nyomunk. 200 fokra elémelegitett
sUtébe tesszuk. 15 perc sUtés utan, a sUtét visszavesszuk 160 fokosra és tovabbi 20 percig szikkasztjuk a
tésztat. A sutébdl kivéve hagyjuk teljesen kihdlini, majd megtéltjuk Nutellaval.

Ehhez a Nutella®-t nyomozsakba toltjuk. A fankok aljat hegyes késsel dvatosan kiszurjuk, a
nyomzsakba helyezett csér segitségével a Nutella®-t a tésztaba tolyjuk.




