nutella

Layered with Trifle Nutella®

Hozzavaldok

16 adaghoz:

A csokoladés piskétahoz:
3tojas
25 dkg cukor

22 dkg liszt
%2 tedskanal sutépor
Y2 teaskanal szédabikarbona
15 dkg kakadpor
30 dkg majonéz
0,7 dl kavé
2,5dl forré viz
30 dkg fagyasztott malna, felengedve
2,5 dl hideg tejszin, felverve
20 dkg Nutella®

Lépések:

Egy keverétalban a tojast és a cukrot habosra keverjuk, majd félretesszuk.

Egy masik talban o6sszeszitaljuk a lisztet, a sUtdport, a szédabikarbonat és a kakadport, valamint a sot.
A szaraz hozzavaldkat a majonézzel felvaltva, a tojasos keverékbe dolgozzuk. Ovatosan hozzadntjik a

forrd vizet és a kavét, majd simara keverjuk.

Egy tepsit kibélelUnk sUtépapirral, majd belesimitjuk a tésztat. 180 fokra elémelegitett sUtében, 20-25
2 perc alatt készre sutjuk. Mielétt kivennénk, tlprobaval ellenérizzUk. Hagyjuk teljesen kihudlni.

A kihUlt piskotat felkockazzuk, a felét a tal aljara rétegezzUk. Erre jon a felvert tejszin fele, a
lecsepegtetett malna fele, majd egy réteg Nutella®. Az egészet megismételjuk: piskota, tejszin,
malna, Nutella®, majd talalas elétt 1 6rara a hitébe tesszuk.
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