4 nutella

Black and white biscuits filled with Nutella

Hozzavalok

20 adaghoz:

25 dkg liszt
9 dkg porcukor
1tojas

csipetnyi sé

12,5 dkg hideg vaj
2 evbékanal méz
2 teaskanal kakadpor

15 dkg Nutella®

Lépések:

A lisztet elmorzsoljuk a hideg vajjal. Hozzaadjuk a porcukrot, a tojast, a mézet és egy csipet sét, majd
1 Osszegyurjuk a tésztat. A tésztat megfelezzuk, és az egyik feléhez hozzdadunk 2 tedskanal kakadport.
Foliaba csavarva, fél 6ran at a hitében pihentetjuk a tésztakat.

Mindkét tésztat fél cm vastagra nyujtjuk, majd a belisztezett pecséteket a vilagos tésztaba

2 belenyomkodjuk. Egy megfelelé méretl pohar segitségével kiszaggatjuk a korongokat, gy, hogy a
mintas, vildgos szinlek, a sima kakadsakkal parban legyenek. SUtépapirral bélelt tepsire tesszuk. 185
fokra elémelegitett sUtében 8-10 perc alatt megsutjuk.

A kihUlt kakads kekszeket megkenjuk Nutella®-va|, majd osszeragasztjuk egy mintas keksszel.

‘ A képen lathaté kekszdiszit? eszkdzoket keresd a limitalt karacsonyi kiadast 750g-os Nutelld®-tivegek
kupakjaban.




