4 nutella

Struffoli with Nutella®
( Medium ) C 3h 20 min )

|

Hozzavaldok

10 adaghoz:

150 g Nutella®
300 g liszt
3tojas
50 g cukor
70 g olvasztott vaj
Y2 tedskanal élesztd
50 ml anizslikér
4 evBkanal méz
1vaniliardad
olaj a sUtéshez

egy csipet so




Lépések:

Keverjuk o6ssze a lisztet a tojasokkal,
az olvasztott vajjal, a cukorral, az
élesztével, a soval, az anizslikdrrel és a
vaniliaval, amig lagy, rugalmas tésztat
nem kapunk.

Hagyjuk legalabb 2 és fél 6raig
pihenni a hltében haztartasi féliaba
csavarva. Minél tovabb pihentetjuk,
annal puhabb lesz a fankocskak
kozepe.

A tésztabdl készitslnk tobb azonos,
ujjnyi vastagsagu, kis szalat.

Vagjuk fel a szalakat 2 cm-es
kockakra, tegyuk &ket liszttel
beszort fellUletre.

Toltsunk egy edénybe b&ven olajat,
amit magas fokra (170°C) hevitsunk
fel, de ugy, hogy ne fustoljon. Ezt
kovetden tegyuk a kockakat az
olajba és stssUk ki.

VegyUk &ket ki egy szlrékanallal.

Csepegtessuk és aztassuk le dket
egy papirtorlén.




4 nutella

‘ Egy edényben melegitsunk fel 4

evékanal mézet kozepes langon,
ebbe meritsuk bele a kisult
kockakat.

VegyUk &ket ki, és tegyuk ket
koralakban egy talaléra.

Nyomodzsakkal diszitsUk Nutella®
csikokkal, majd szolgaljuk fel.




