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Christmas Orange Bundt Cake with Nutella
( Medium ) C 1h 40 min )

hNEi ¢ A5

Hozzavaldok

10 adaghoz

3tojas
260 g kristalycukor
3 darab kdzepes narancs

1darab kdzepes citrom

85 g izesitetlen joghurt
15 g olvasztott vaj
175 g liszt
35 g 6rolt mandula
2 tedskanal (7 g) sutépor
eqgy csipet so
150 g Nutella®

30 g kandirozott narancshéj




Melegitsuk fel a sutét 180°C-ra, és

helyezzUk a sUtéracsot kozépallasba.
Kenjunk ki egy 2 literes kuglofformat
jo vastagon vajjal, majd lisztezzUk Ki.

Egy nagy talban verjuk tojasokat a
cukorral habos, konnyd krémmeé.

Reszeljuk le a narancsok és a citrom
héjat, facsarjuk ki egy narancs (80
ml) és egy fél citrom levét (30 ml).

TegyUk a reszelt héjat és a levet egy
masik talba, majd keverjuk dssze a
joghurttal és az olvasztott vajjal.

TegyuUk félre.

Keverjuk bele a tojasos keveréket a
narancs- és citromleves joghurtba.




nutella

Kuldn talban szitaljuk at a lisztet, és
keverjuk 6ssze az érolt mandulaval,
a sutéporral és a séval.

Majd évatosan forgassuk bele a
citrusleves, joghurtos és tojasos
keveréket a lisztbe, amig a tészta
nem csomomentes.

A kugloftésztat ontslk az
elékészitett kuglofformaba, sussuk
30-35 percig (vagy amig a tésztaba
szdrt fogvajora mar nem ragad a
tészta).

Hagyjuk teljesen kihdini, majd egy
tanyérra forditva vegyuk ki a
kugldéfot a formabadl.

Vagjuk fel a kugléfot hosszaban, és
kenjunk rd 100 g Nutella®-t.

Ekdzben tegyuk a maradék Nutella®

-t egy kis talba, helyezzuk
gyongyozé viz folé, hagyjuk
korulbellul 5 percig olvadni, majd
csepegtessuk a sUtemény tetejére.

Diszitsuk kandirozott narancshéj-
darabokkal.




