4 nutella

Sleigh Ride Date Squares with Nutella
C Medium ) ( 2 h 25 min )

Hozzavaldok

16 adaghoz

A toltelékhez:

1Y% csésze apritott, kimagozott datolya

3/4 csésze viz

A morzsahoz:

Y2 csésze barnacukor
1 csésze olvasztott vaj
1%2 csésze zabpehely
2 csésze teljes kidrlésu liszt
2 tk 6rolt fahéj
% tk szerecsendio
14 tk szo6dabikarbona
2tk s6

16 ek Nutella®, 1 ek/adag




Lépések:

Melegitsuk el6 a sutét 180°C-ra. Egy
20 cm méretl kocka alaku Uveg vagy
fém tepsit enyhén fdjjunk be
tapadasmentes féz&spray-vel és
béleljuk ki sUtépapirral ugy, hogy az
tdlnyuljon.

Egy kis labosban alacsony lang felett
keverjuk 6ssze a datolyat és a vizet,
majd fézzUk 5-10 percig, amig a
folyadék elparolog és a keverék
oOsszesUlrlsodik. Tegyuk félre amig
megcsinaljuk a morzsat.

Egy nagy edényben keverjuk dssze a
barnacukrot és a vajat. Adjuk hozza
a zabot, lisztet, flszereket,
szodabikarbonat és sot es
kavargassuk; a keveréknek durva
tormeléket kell formalnia.

Nyomkodjuk a morzsa felét az
elékészitett tepsi aljaba.

Egyenletesen kenjuk el a datolyas
keveréket a morzsan. A megmaradt
morzsat szoérjuk a datolya rétegre és
nyomkodjuk le, hogy az befedje.

SUssUk a kozépso sutéracson
egészen addig, amig a teteje
aranybarna nem lesz (kb. 35 perc).
Hagyjuk teljesen kihUlni a tepsiben
(kb. 1 6ra).




Vagjuk 16 kockaba. Kenjuk meg

4 Nutella®-val izlés szerint a NUTELLA
® karacsonyi Uveg kupakjaban
talalhato diszité eszkdzzel, vagy
barmilyen kéznél |évé Unnepi
sablonnal. Fogyasszuk egy pohar
tejjel és gyumolcsdkkel.




