4 nutella

Double sensation biscuits with Nutella

Hozzavaldok

20 adaghoz

150 g Nutella®

cukorgydngyok a diszitéshez

A mogyorés piskétahoz:

5tojas sargaja
3tojas
150 g kristalycukor
50 g burgonya- vagy kukoricakeményité
50 g rétesliszt
100 g mogyordliszt
50 g vaj
1vaniliarud

egy csipet s6

A mogyorés omlés tésztahoz:

90 g rétesliszt
35 g mogyorodliszt
75 g vaj
50 g porcukor
1tojas sargdja
egy csipet s6

durvara vagott mogyoré




Lépések:

A mogyoroés omlés tésztahoz:
Keverjunk 6ssze minden hozzavalét.

Nyujtsuk ki a tésztat két réteg
sUtépapir kozott.

TegyUk hitébe 2 6rara.

Mikdzben az omlds tészta pihen,
2 elkezdhetjuk a piskdotat késziteni:

Vagjuk a vaniliarudat hosszaban
félbe egy késsel, és kaparjuk ki a
magokat

Verjuk fel az 5 tojassargat a 3
tojassal, a cukorral, a séval és a
vaniliamagokkal

Egy masik talban keverjuk 6ssze a
réteslisztet a keményitével, majd
adjuk hozza a mogyordlisztet

Ovatosan keverjik a lisztes
keveréket a tojasokhoz
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Olvasszuk meg a vajat

Adjunk egy Kkis olvasztott vajat a liszt
és tojas keverékéhez, majd ontsuk
bele az egészet

A piskoéta tésztajat ontsuk egy
4 tepsire vagy egy kizsirozott
tortaformaba

SUssUk 180°C-on kérulbelul 15 percig

Vegyuk ki a piskotat a sutébdél. Ha
5 kihalt, vagjuk 4,5cm X 4,5cm
négyzetekre
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VegyUk ki a mogyords omlés tésztat
6 a hltébdl, majd csillag alaku
formaval szdrjuk ki

Kenjuk meg a csillagokat felvert
7 tojas sargajaval

Szorjuk meg durvara vagott
mogyordval

SUssUk 180°C-on korulbelul 8-9
percig

Egy piskota négyzetet és egy
8 kekszcsillagot 7 g Nutella®-val

ragasszunk &ssze. Ezt a |épést

ismételjuk, amig van keksz

Diszitsuk a csillagrészt egy kevés
Nutella®-val és cukorgydngyokkel



