4 nutella

Mini Tiramisu with Nutella®

Hozzavaldok

8 adaghoz:

A tiramisuhoz:

600 g vaniliasodd
300 g habtejszin

300 g mascarpone
75 g kristalycukor
egy par csepp rum vagy Marsala
400 g babapiskoéta
0,5 liter kavé
1209 Nutella®

arany gyongyok a diszitéshez

A vaniliasodéhoz:

500 g friss zsiros tej
8 tojassargadja
120 g kristalycukor
35 g kukoricakeményité
egy csipet so

1 vaniliarud
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o A vaniliasodéhoz:
Egy Ures, rozsdamentes talat tegyunk
a fagyasztoba (ebben hitjuk le
késbébb a vaniliasoddt).

Vagjuk egy késsel hosszaban félbe a
vaniliat, és kaparjuk ki a magokat.

Egy edényben melegitsuk fel a tejet a
vaniliamagokkal. Vegyuk le a
tlzhelyrdl, amikor a tej éppen csak el
kezd forrni az edény szélénél.

Egy kulon talban keverjuk 6ssze a
tojasargajat a cukorral, a
keményitével és a sdval.

Ontsuk folyamatos keverés kézben a
keverékhez a forro tejet.




nutella

A keveréket melegitsuk fel Ujra és
addig kevergessuk, amig g&zologni
nem kezd és be nem sUrusodik (kb.
2 perc).

VegyUk le a tlzrél és hitsuk le Ugy,
hogy a keveréket a fagyasztobdl
kivett rozsdamentes talba onjuk,
majd atlatszo foliaval letakarjuk.

Hagyjuk lehulni 4-5 fokra (kb. 30
percig fog tartani).

o A tiramisuhoz:
Egy talban verjuk fel a tejszint a
mascarponéval és a cukorral
(figyeljuk ra, hogy ne verjuk
tulzottan erdsen).

izesitstik rummal vagy Marsalaval.

Ovatosan keverjuk 6ssze a
vaniliasoddt a mascarponés
tejszinnel.

A babapiskétakat martsuk bele a
kavéba.
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Készitsunk el6 8 poharat,
mindegyikbe tegyunk egy kis
mascarponés krémet, arra egy réteg

piskétat, majd egy Ujabb réteg
krémet.

Egy nyomozsak segitségével
rajzoljunk 15 g Nutellabol®

karacsonyfat, aminek a tetejét egy
| arany gyonggyel diszitjunk.




