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Mini banana breads with Nutella®

Hozzavaldok

10 adaghoz:
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80 g puha vaj
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35 g kukoricakemeényité
2 tedskanal (7 g) sutépor
egy csipet so
2 érett banan
2 tojas

porcukor




Melegitsuk fel a sutét 170°C-ra, és
helyezzUk a sUtéracsot kozépallasba.

Vajazzunk ki és lisztezzUnk 10 kis, fém
vagy szilikon vekniformat (8x4 cm).

Egy talban kavarjuk ki a vajat a
barnacukorral, amig vildgos és habos
nem lesz.

Egy sUtdépapirra szitaljuk at a lisztet,
és keverjuk dssze a
kukoricakemeényitével, a sutéporral
és a soval.

Egy harmadik talban nyomkodjuk
Ossze a bananokat egy villaval.

Keverjuk 6ssze a bananokat a
3 tojasokkal, majd adjuk hozza a vajas
cukrot.
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Ezt kdvetbden 6vatosan keverjuk
bele a lisztes keveréket.

TegyUk a tésztat a formakba és
sussuk korulbelul 20 percig (vagy
amig a sUtemény kozepébe szdrt
fogvajora mar nem ragad a tészta).

Vegyuk ki a sutébdl a kenyérkéket,
hagyjuk kihdlni 6ket és aztan
forditsuk ki a formabal.

Ha a bananos kenyérnek nem lapos
mindkét oldala, akkor a felUletet a
felesleg eltavolitasaval egyenesitstik
ki.

Mindegyik siteményt vagjuk
hosszaban ketté, majd kenjunk meg
159 Nutella®-val.

Diszitsuk porcukorral és egy kis
Nutella®-val.




